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商工レストラン松楓HP Instagram毎日更新中！

お申し込み

お問い合わせ

商工レストラン松楓
（受付時間 / 平日9:00 ～17:00）

〒933-0912 
高岡市丸の内 1-40 高岡商工ビル10 階

おせち （2~3人前）

ローストビーフ弁当ローストビーフ弁当
2,200円(税込)2,200円(税込)

特製オードブル(3~4人前)特製オードブル(3~4人前)

11,000円(税込)11,000円(税込)

・昆布締めホタテのグラタン
・八尾黒豚のリエット
・真鯛とモッツァレラのジェノベーゼ
・鶏モモ肉のガランティーヌ
・サーモンタルタルといくら
・野菜のピクルス
・八尾黒豚のコンフィ
・サーロインのローストビーフ
・スモークサーモン・生ハム・キャロットラペ
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・アワビの香草パン粉焼き
・オレンジ風味のアンディーブとスモーク鴨
・海老のカダイフ包み
・和牛バラ肉の赤ワイン煮込み
・自家製抹茶ブラウニー

2 段目

16,000円（税込）

※天候・仕入れの都合によりメニューは変更させていただく場合がございます。
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2025年12月31日㊌
（11時～16 時）

商工レストラン松楓
レストラン入口にて

お渡し場所

お渡し日時

11月28日㊎
17:00までのご注文で
おひとつにつき
1,000円引き

※ローストビーフ弁当は対象外です※ローストビーフ弁当は対象外です

早期
割引

数量限定のためお早めの
ご予約をおすすめします。

お申込み期限

2025 年
12月19日㊎
17:00まで

低温調理でしっとり、ジューシーに
仕上げた自家製ローストビーフです。
ご飯は爽やかな生姜入り。

低温調理でしっとり、ジューシーに
仕上げた自家製ローストビーフです。
ご飯は爽やかな生姜入り。

自家製和牛もも肉のローストビーフ 120g自家製和牛もも肉のローストビーフ 120g
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